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0 maior Festival de Gastronomia da Regiao, o Fest Gourmet, esta
de volta! A edigao acontece entre os dias 06 de setembro e 12de
outubrode 2023, simultaneamente, em Sao Carlos e Araraquara.
Todos os estabelecimentos que estao participando do Festival
contam com entrada, prato principal e sobremesa. As opgdes de
horarios sao diversas: algumas casas oferecem almogo, outras,
jantar e ha também aquelas que abrem para o almogo e o jantar.
Todas elas estabeleceram um valor com sugestdesindividuais ou
paraduas pessoas.

Estaotodosconvidados paraessagrande festadagastronomia.
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Sugestao - individual
Almoco e Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:
Cevichedetilapia.

PRATO PRINCIPAL:

Arroz de coco, salmao grelhado com molho de
alcaparra, mostarda, mel e brocolisrefogado.

SOBREMESA:
Brownie comsorvete de creme.

HORARIOS:
De Segunda a Sexta das 18h30 as 23h30
Sabado das 11h30 as 22h30

© 3413.2846 @ bardopaschoal
Rua Sao Paulo, 1411
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LBQZO/Zg Sugestao - individual
Almogo e Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:
Saladaverao.

PRATO PRINCIPAL.:
Bifeancho comrisotode peraegorgonzola.

SOBREMESA:
Mousse de chocolate brancocom frutas vermelhas.

HORARIOS:
Almoco de Terca a Sabado das 11h30 as 15h
Jantar de Terca a Sabado das 18h30 as 22h30
Domingo das 11h30 as 16h

(©99277.0398 @ baronerestaurante.saocarlos
Av. Dr. Carlos Botelho, 1671
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Almoco e Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:
Brusquetade pulled pork com queijo gratinado.

PRATO PRINCIPAL.:
Steak de chorizo feito na manteiga de ervas e alho
frito. Acompanhado de feijao texano, arroz e fritas.

SOBREMESA:
American pie -tortade maca com chantilly.

HORARIOS:
De Terca a Sexta a partir das 17h
Sabado das 12h as 23h30
Domingo das 11h30 as 15h

(*3416.2833 billyssteakhouse
Rua dona Alexandrina, 1944
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Sugestao - individual
Almoco e Jantar

PRESENCIAL

ENTRADA:

Salada de palmito fresco in natura, com emulsao
agridoce de manga e camaroes. Folhas, pepino
fatiado, tomatinhos cereja.

PRATO PRINCIPAL:
Tilapia na brasa com manteiga de ervas, arroz de
marisco caldoso comacafrao espanhol.

SOBREMESA:

Pancake (panqueca doce estilo americana)
recheadacomdocedeleite, cobertacomcremede
cumaru(especiariaamazonica)e frutas frescas.

HORARIOS:
De Quinta a Sexta das 11h30 as 14h
Sabado e Domingo das 11h30 as 15h

Jantar - De Quinta a Sabado com reservas feitas
até o dia anterior para os horarios entre 19h e 22h

{999760.0604 @ graxaimbistro
Rua Aquidaban, 947
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Almoco e Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:
Paodealhocomyvinagrete.

PRATO PRINCIPAL:
Arrozde costelablack Angus.

SOBREMESA:
Churrosnatacacomdocedeleite.

HORARIOS:
De Terca a Domingo das 11h30 as 15h
De Quarta a Sabado das 18h as 22h30

(099759.9833 @ brasarooficial
Rotatdria do Damha
Av. Dr. José Pedro Pedrosa, 901 - Jockey Club
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Sugestao - 2 pessoas
Almoco e Jantar

PRESENCIAL

ENTRADA:

Croqueta de chistorra. Acompanha pimentinha da
casa.

PRATO PRINCIPAL:
Fraldinha na brasa com molho roti acompanhado
dearroz, fritas e farofa.

SOBREMESA:
Banoffee.

HORARIOS:
De Quarta a Sexta a partir das 18h
Sabado das 11h30 as 15h / das 18h as 22h
Domingo das 11h30 as 15h30

©3307.7220 @cabanalosfuegos
Rua Miguel Petroni, 2191
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Sugestao - 2 pessoas
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RESTAURANTE & GRILL Almogo e Jantar
PRESENCIAL - RETIRADA

ENTRADA:

Salada St. Charles executiva-Tomates frescos pelados
etemperados, folhas de rucula sobre alfacesamericana
e roxa, croutons, mucarela de bufala, parmesao ralado
grosso, molho de mostarda e mel.

PRATO PRINCIPAL:
Tradicional espeto de lombo acompanhado de arroz e
feijao.

SOBREMESA:

Mini Sweets a escolha do cliente: cheesecake de frutas
vermelhas, ou torta de doce de leite, ou torta de limao,
oumousse de chocolate.

HORARIOS:
Todos os dias das 10h30 as 22h30

(©2106.0841 ) 2106.0815 @ castelo.restaurante.grill
Rod. Washington Luis, km 222
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Sugestao - 2 pessoas
% Almogo
GRILL EXPRESS DELIVERY* - RETIRADA
ENTRADA:

Salada St. Charles executiva-Tomates frescos pelados
e temperados, folhas derucula sobre alfacesamericana
e roxa, croutons, mucarela de bufala, parmesao ralado
grosso, molho de mostardae mel.

PRATO PRINCIPAL:

Tradicional espeto delomboacompanhadodearroze
feijao.

SOBREMESA:

Mini Sweets a escolha do cliente: cheesecake de frutas
vermelhas, ou torta de doce de leite, ou torta de limao,
oumousse de chocolate.

HORARIOS:
De Tercaa Domingo das 10h30 as 15h

(©99245.6035 ®©3374.3881 @ castelogrillexpress
Rua 15 de Novembro, 2700

*Consulte taxa de entrega
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DESDE 2018

Almoco e Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:

Salada Rancheiro - Salada fresca e cheia de sabor, ao melhor
estilo Tex Mex. Alface americana, rucula, repolho roxo, bacon,
molhoranchenachostriturados.

PRATO PRINCIPAL:

American Course - Menu degustacéo de churrasco defumado
ao estilo americano, completo e saboroso. 200g Pork belly
burnt ends com Jack Daniel's, 200g Gravy Brisket, 200g
Barbecue Drumstick, Catarino Mac N' Cheese e maionese de
mandioquinha(mandioquinha, ervilha, cenourae cebolinha).

SOBREMESA:

Manzana Pie - Massa estilo mexicana preparada com
chocolate, recheadacom magas cozidas e creme.

HORARIOS:
Segunda das 8h as 22h / Terga a Quinta das 8h as 23h
Sexta das 08 as 24h / Sabado das 11h30 as 24h
Domingo das 11h30 as 16h

{9 99623.6000 @ casacatarino
Praca Antoénio Prado, 36

FESTGOURMETSAOCARLOS
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Sugestao - 2 pessoas
Jantar

PRESENCIAL

Padaria & Empério

ENTRADA:
Crostinicom queijo, tomate cerejaealecrim.

PRATO PRINCIPAL.:
Pizzaaescolha.

SOBREMESA:

Sorvete de creme com calda de chocolate e
cookie.

HORARIOS:
De Seqgunda a Sabado das 18h as 22h30

© 3307.7115 @ duopadariaeemporio
Rua Dr. Serafim Vieira de Almeida, 605

FESTGOURMETSAOCARLOS
WWW.FESTGOURMET.COM.BR 0 U RM ET

@ FESTGOURMETSACCARLOS
FESTIVAL DA GASTRONOMIA SAO CARLOS



SP7% FEST
OURMET.

FESTIVAL DA GASTRONOMIA SAO CARLOS

(-\ My e

o C\)\C‘

DE 06/09 A 01/10/2023




**109,30

Sugestao - 2 pessoas
Jantar

PRESENCIAL

ENTRADA:
Fritacomcheddarebacon.

PRATO PRINCIPAL.:
Camarao empanado com Catupiry acompanhado
de polentafrita, picleselegumes.

SOBREMESA:
Petit gateau.

HORARIOS:
De Quarta a Sexta das 16h as 24h
Sabado das 10h as 24h / Domingo das 10h as 22h

(999746.3713 eseochico
Rua Henrique Gregori, 353
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£E EA
HANGAR Sugest3o - 2 pessoas

Almoco e Jantar
PRESENCIAL

* RESTAURANT & BEACH CLUB %

ENTRADA:

Bruschetta de tomate confitcomrucula, parmesao
e azeite declorofila.

PRATO PRINCIPAL.:

Chapa de tiras de filé mignon com cebolas roxa,
molho roti, batata frita e gotas de Catupiry,
acompanhando tréstorradas.

SOBREMESA:

Pudim de leite desconstruido com sorvete de
creme.

HORARIOS:
Sexta a partir das 19h
Sabado almogo a partir das 11h30 / Jantar a partir das 19h30
Domingo Almoco a partir das 11h30

{© 99603.6856 hangarbeachclub
Rodovia Washington Luis, km 241(Anexo ao Oasis Eventos)
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Sugestao - individual

160 1 47 Jantar

DELIVERY*

ENTRADA:
Batatafrita.

PRATO PRINCIPAL:
Baguete de medalhdao de frango com bacon,
vinagrete, mussarela, alho frito e maionese.

SOBREMESA:
Palhaitalianaoubrownie.

HORARIOS:
De Domingo a Sexta das 19h as 23h

(© 99992.4130 @ 147hangar

*Consulte taxa de entrega

FESTGOURMETSAOCARLOS
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147 pizzaria Sugesté&o - individual
Jantar
DELIVERY*

Hangar

ENTRADA:
Crostini.

PRATO PRINCIPAL:

Broto - sabores: marguerita, mussarela, calabresa
e paulista.

SOBREMESA:
Minipizza de chocolate ou churros.

HORARIOS:
Todos os dias das 19h as 23h

(9 99651.9800

* Consulte taxa de entrega

FESTGOURMETSAOCARLOS
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"$129,30

Sugestao - 2 pessoas

L 129

SAO CARLOS PRESENCIAL

ENTRADA:

Nacho supreme, chilli, guacamole, sour cream,
alface evinagrete de pimenta.

PRATO PRINCIPAL.:

Especial Festival Gourmet - dois tacos barbacoa,
duas mini quesadillas de frango, dois mini burritos
de chilli, dois mini burguers, uma porcao de batata
e maionese.

SOBREMESA:

Burrito de kit-kat e Nutella com cobertura de
ganachede chocolate.

HORARIOS:
Todos os dias das 18h as 23h

(099395.2240 @ letseatsaocarlos

Av. Francisco Pereira Lopes, 1701
Passeio Sao Carlos no piso térreo

%FESTMET

FESTIVAL DA GASTRONOMIA SAO CARLOS
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Sugestao - individual
Almogco e Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:

Calamari Fra Diavolo - Lula selada e cozida em molho de
tomate, pimenta calabresa, orégano, vinho branco,
salsinhaemanjericao, acompanhado de baguetteitaliana.

PRATO PRINCIPAL:

Bistecca Di Scamone Wagyu - Coracao da paleta wagyu
acompanhado de fettuccine Alfredo e molho de demi
trufado.

SOBREMESA:

TortaDiCioccolato-Tortade chocolate, frangélico e gelato
de pistache eagafrao.

HORARIOS:
Almoco de Terca a Sexta das 11h30 as 14h30
Sabado e Domingo das 11h as 15h

Jantar de Terca a Quinta das 19h as 22h30
Sexta e Sédbado das 19h as 23h

©3378.2137 @ losteria.sc
Rua 28 de Setembro, 2041

FESTGOURMETSAOCARLOS
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FESTIVAL DA GASTRONOMIA SAO CARLOS
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Sugestao - individual
Jantar

PRESENCIAL - DELIVERY*
RETIRADA

ENTRADA:
Tortilha de milho na caminha de molho cheddar
cremoso.

PRATO PRINCIPAL:

Sanduba de pastrami com picles agridoce,
mostarda adocicada servido no pao de milho
tostado na chapa e maionese de abacate. Opgao
vegetariana: com versao veg do pastrami(linguica
desoja, tofudefumado e mix de especiarias).

SOBREMESA:
Mil folhas com creme de pistache e geleia de
framboesa.

HORARIOS:
De Quarta a domingo das 18h30 as 22h30

©3416.2886 @ louies_hotdog
Rua Nove de julho, 1671

* Consulte taxa de entrega

FESTGOURMETSAOCARLOS
WWW.FESTGOURMET.COM.BR 0 U RM ET
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) Sugestao - individual
HAWAIIAN FOOD Almoco e Jantar

PRESENCIAL

ENTRADA:
Chipsde mandioca.

PRATO PRINCIPAL.:
Arroz japonés, mix de folhas, salmao com cream
cheese, chips de batata doce, chips de mandioca e
améndoa laminada, toppings de cenoura, cheam
cheese e sunomono. Acompanha cebola roxa,
gengibre e gergelim.

SOBREMESA:
Brownie.

HORARIOS:
Todos os dias das 11h as 22h

® 3415.3837 manapoke.saocarlos
Rua Aquidaban, 1.342
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Sugestao - 2 pessoas
Jantar

RISTORAMTE PRESENCIAL

ENTRADA:

Salada Caprese - misto de folhas, tomate cereja,
mussarela de bufala, pesto de manjericdo e
mussarelaralada.

PRATO PRINCIPAL:

Cupim ao molho rustico acompanhado de
espaguete com molho suave de queijo e
gorgonzola.

SOBREMESA:
Pudimdeleite condensado.

HORARIOS:
De Quarta a Sabado das 19h as 22h30

(®3416.6500 nonnapinaristorante
Rua Episcopal, 1721
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Sugestdo - individual

Almoco

PRESENCIAL - DELIVERY*
RETIRADA

ENTRADA:
Salada tropical - folhas, repolho roxo e branco,
ervasfrescas, tomate cerejae sementes.

PRATO PRINCIPAL:
Talharim ao molho de alm6ndegas de pernil
artesanal ououtrasopcgoesde proteina.

SOBREMESA:
BoloRomeu e Julieta.

Temos opgao vegetariana.

HORARIOS:
De Segunda a Sexta das 10h as 19h
Sabado das Sh as 17h

©3376.1565 @ artesanalpadariasaudavel
Rua Marechal Deodoro, 1826

*Consulte taxa de entrega

FESTGOURMETSAOCARLOS
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Sugestao - 2 pessoas
Jantar

PRESENCIAL E RETIRADA

ENTRADA:

Uala - Chips de batata doce com tataki especial de
salmao trufado, queijo coalho e geleia de pimenta.

PRATO PRINCIPAL:

Prainha salmao, 5 sashimi de salmao, 3 Uramaki de
salmao cream cheese, 3 Hossomaki de salmao, 4
Hot Roll de salmao.

SOBREMESA:

Hot Romeu - Djo de Goiabada com Cream cheese
empanado.

HORARIOS:
De Terca a Domingo das 18h as 23h

(©99280.3594 prainhasushipoke
Av. Dr. José Pedro Pedrosa, 1001 - Loja 3 - Posto Ipé

FESTGOURMETSAOCARLOS
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SANRICETTE \gEesseas

pasta bar & express Jantar
PRESENCIAL

ENTRADA:

Salada Caeser - Alface americana, molho Caesar, frango
grelhado e croutons crocantes. Uma mistura irresistivel de
sabores e texturas parasuasatisfagaototal.

PRATO PRINCIPAL:

Delizia Del Mare - Delicioso Spaghetti ao molho Alfredo
acompanhado de uma tilapia crocante harmoniozando com o
molho Belle Meuniéere. Uma jornada de sabores que une o mar
eaterraemumaexperiénciaunica.

SOBREMESA:

Combo Dolce - Sobremesa que mescla diferentes texturas e
sabores, combinando pudim cremoso, mousse de chocolate
leve e gelato com pedacgos crocantes.

HORARIOS:
De Terca a Domingo das 19h as 22h

(0 99385.4211 sanricette
Av. Dr. Carlos Botelho, 1551- Em frente a praca da XV

FESTGOURMETSAOCARLOS
WWW.FESTGOURMET.COM.BR 0 U RM E I
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Sugestao - 2 pessoas
Jantar

ga es
Pizza Frita & Cia PRESENCIAL

ENTRADA:

Crostini de parmesao ao lemon pepper servidos
com pesto de tomate seco e pesto de rucula.
Cestinhade queijo brie comgeleiade pimenta.

PRATO PRINCIPAL:
Pizza de Chicago(Deep Dish).

SOBREMESA:

Cupula de chocolate branco recheada com
minipizza de cheescake e sorvete de creme regado
com caldade frutasvermelhas.

HORARIOS:
De Terca a Domingo das 18h as 23h

(©99741.5318 &) 2121.0816 pizzafritasanders

Rua Angelo Passeri, 75
Antigo restaurante Casa Branca

FESTGOURMETSAOCARLOS
WWW.FESTGOURMET.COM.BR 0 U RM E I
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Sugestao - 2 pessoas
Jantar

PRESENCIAL

ENTRADA:
Pastelde bacalhau.

PRATO PRINCIPAL:

Filé Rio - filé de bombom de alcatra, guarnecidos
com Catupiry, tomate seco, alho frito e parmesao.
Acompanhado de farofa, vinagrete e cebolete.

SOBREMESA:
Torta Paulista Artesanal.

HORARIOS:
De Sequnda a Sabado a partir das 17h30

©3412.9272 @ seogerabar
Rua Episcopal, 2440
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R$ 449,90

Sugestao - individual
Jantar

PRESENCIAL

ENTRADA:
Batatamistacomcheddar, Catupiry e bacon.

PRATO PRINCIPAL.:
Baurucom contrafilé tradicional.

SOBREMESA:
Petit gateau.

HORARIOS:
Todos os dias das 18h as 23h30

®© 3374.4090 @ tocadobauru
Rua Antonio de Almeida Leite, 156 - atras do Senai
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